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C? Cocktails

P . . € Vins au verre et en carafon / Sélection A-J & F Niels
% .Voorgerechten - En.trees - Dégustation € véAl,_Des.serts / t\lagerech’ten . : € Bloody Mary, une merveille 12,00 Wiinen per glas en karafje / Selectie A-J & F Niels €
Radis, Fleur de sel de Noirmoutier 9,75 Patisserie et creme glacee faites maison Negroni, le classique / Americano 11,00 Verre15cl / Carafon50cl / Bouteille 75 cl
Cervelas extra en dégustation 9,75 Gebak en ijs huisgemaakt Moscow Mule 11,00 7,25 21,75 , 32,00
Chester céleri en dégustation 9,75 Créme brilée a I'orange 11,00 Botaniets (gin sans alcool ) avec Tonic Fever-Tree 10,00 “Bﬂ%dg%% |?|9|U e éacrt(MeHOt)’ mise J.P. Moueix,
Apéro bowls (olives, fromage, salami) 11,50 Parfums du jour, coulis de framboise 10,50 Apéritifs / Aperitieven Gamay de Touraine (Marionnet), MD, 2020-21 / J.-L. Moerman
Mini croquettes crevettes d'Ostende maison 16,50 La Gourmande Mousse au chocolat belge maison 10,50 Martini vermouth rouge/dry/blanc 8,00 C_hardonnay, Collines du Bourdic, VDP OC MD, 2020-21 / Picha
Tomates aux crevettes grises d’Ostende 25,00 La Classique Dame blanche Chantilly 11,00 Porto rouge Churchill’s 8,00 g'es“r‘g d’AI(sjac_tF, Cave Clﬁgogrgi 3";62018'19
i ’ i ; 5cialite Sherry Bodega Rey Fernando 8,00 auvignon de touraine, MU, -
Salade de crevettes grises d'Ostende 25,50 Meringue glacée, chocolat chaud (spécialité) 11,50 Vin bl’;nc Cagsis (K%r) 800  Chateau Roubine “La Vie en Rose”, Rosé, 2021
Echte huisbereide Oostendse Sorbet du jour, coulis de framboise 10,50 il ? ] " - -
grijze garnaalkroketten, heerlijk 19,00 Gebak van de dag 11.00 Campari/Picon avec eau 8,00 é%fvali’no ebne NEatuur-XVO@?/n / szol?;;o et Nz;tl\tzres o
i ’ i : Campari orange pressée/Picon vin blanc 9,00 . Valcombe, Epicure, , Ventoux, , rouge / Vlannae
Toast aux crevettes grises d'Ostende, mayonnaise 22,00 | ; vgritable Gaufre de Bruxelles, fraises, chantilly 11,00 == egu dos Cﬁargmes 8.00 Verre <50 0l =75 ¢l 775> 26,50 38,00
Carpaccio de Saumon frais d’Ecosse (Red Label), toasts 24,50 Notre Grand Flan caramel de la maison 10,50 A - ’ Chateau Cambon, Beaujolais, MD, rouge, 2020 39,00
L’Excellent Toast Cannibale (spécialite) 19,00 : Aperol Spritz di Venezia 10,75 \ OGO, =, 7009, :
Bacon Club (poulet fermier) 24,00 Coupe de Prosecco / 15 d S e AGG La Sotcaric” rouge. 201319 3800
. : . . Coupe de champagne / 15 cl (P. Gimonnet 13,00 aillac “La Soucarie”, rouge, - )
Salade de poulet de ferme, mayonnaise 22,50 Suggesties - Suggestions Couge de Cham%ag ne /15 Cf ) Domaine La Croix Montjoie, Bourgogne, 2020, blanc,
Fondus au parmesan maison, perSiI frit 18,50 Soupe de poissons maison, rouille, fromage rapé 1825 a la creme de framboise (P Gimonnet) 13,50 Verre —50 cl - 75 cl 8,75 — 34,00 — 50,00
tti iquett D h iel 22 Coupe de champagne / 15 cl
Crottins de blque e de Urbuy chauds au mie ,00 La Belle Tomate au Saumon frais, sauce Vincent 20,50 a |g%réme de pgc e (P Gimonnet) 13,50 E Vins en bouteille Rouges / Wijnen in fles Rood 900
7 ; otes du Brian, Minervois, « La 50/50 », Verre i
£ Hoofdgerechten / Plats Gratin de Moules Jumbo de Zélande au fenoul 221 Coupe de champagne Rose /15 ¢l (P. Gimonnet) 14,50 Gros-Tollot, 2020 Bouteille 75 cl 46,00
CEufs provenant de poules belges élevées en liberté Notre Frisée aux lardons, stiton cheese 2300 é Biéres en bouteille / Bieren in fles Chiroubles, Dominique Piron, 2020 BouteiIIeV7eSr rg 43,28
i Dupont Saison Bio 33 cl / Flo58 Grand cru Bio 33 ¢l 5,25 i § ’
Omelette nature, au fromE%ge ou au jamPOn 19,50 Contrefilet Ilandais minute, pommes frites, béarnaise 30,50 DU\p/el (Moort at) 33 ¢l / Leffe brune 33 ¢l / Ch. Clauzet, Salnt-Estephe, MC, 2013 . Verre 12,50
Omelette aux crevettes grises de nos cotes 24,75 Trivle K 33 cl 6.00 Bouteille 75 cl 62,50
Duo de SOletteS de Zeebrugge meuniéres Carbonnades flamandes & la gueuze Boon sur toast moutardé, pommes frites 2725 rlp € Karmelie - C - ’ Chéteau Puy B|anquet St Emi]ion’ MC, 2016 37,5 cl 29,00
(x200 gr la piece), raifort, pommes natures 34,00 Vol t (poulet fermien) it 750 Chimay blege / Tripel Westmalle Trappiste 33 cl 6,00 Chateau Fonbel, St Emilion Grd Cru, MC, 2018 Verre 11,50
Pavé de Saumon (Red Label) roti a I'oseille R —— ’ Orval Trappiste 33 cl 6,50 . . Bouteille 75¢l 60,00
fleuron P purée ’ 28.25 Lapin du Poitou & la Kriek Boon, pommes natures 28,50 Gueuze Boon 37,5 cl / Kriek Boon 37,5 cl 6,50 g%lﬁﬁyhellelvlnarlsllésezg‘]l‘%c'os du Marql'“s! 79.50
Boudins noir et blanC, purée terre et ciel 25,25 Nos Boulets dy Lidge, sauce Lapin, pommes purée 26,75 ?OrﬁjonoF(;rl/eS;SSCIOtCh 33 cl g’;g Ch. Sociando Ma”et, HaUt-MédOC, MC, 2015 95,00
Saucisse fraiche, stoemp de carottes 25,25 I . Goodwood (cabileud i o 2575 uprier U297 £ ¢ ’ Zede de Labégorce, Margaux, MC, 2018 57,50
Notre Filet américain, pommes frites S ' LEapold 7 Triple 33 79 B%Jkr)gso rill?g%?teSZ%’ZOOr Pinotnol, BouteiIIeV765rr§I 4%’88
Recetttﬂa inve'ntée par Jqse’)ph NiAeIs en 1A924 25,00 Les Rognons de Veau & 2 iégeoise, pommes purée 22 [P Biéres a la pression / Bieren van het vat St Nicolas de B’ourgueil, MD, Loire, 2020 35,00
Entrecéte (Irish beef) grillée Maitre d'Hotel LiAssiette de légumes Gourmande 1950 Jupiler 32 ¢l 4,75  [’Héritage de Chasse-Spleen, Haut-Médoc, MO, 2016 49,50
+ 300 gr., pommes frites 35,00 Jupiler pot 50 cl 6,75 Vino Nobile di Montepulciano, MD, Toscana, 2017 45,00
~ . . iz au lait et au caramel maison, sublime 50 H . H
En?:cg%cote (Irish bee? '?u poivre vert 56.00 Aizaulatet e Leffe Blonde / Blanche de Hoegaarden 33 cl 5,50 8’[0 %ggeuhhﬁgr?;al&% d%OB%nserlne, Les Ediles, 50.50
+ gr., pommes frites , . : : - - 2
Le Must : L’Entrecéte (Irish beef) au poivre vert ™ Eaux / Limonades / Frisdranken Domaine Roger Sabon, Cétes du Rhéne, MD, 2020 33,00
51 N 300 it 37.00 1/5 Perrier 7 1/5 Bru naturelle 4.50 Crozes Hermitage, A-C, Jaboulet Ainé, 49,50
alacreme + gr., pommes irites ’ c Cola/O 13/ C Col 4’75 « Les Jalets », Cotes du Rhéne, MD, 2018-19
Gentse waterzooi van hoevekip 26,00 oca-Lola /Urangina / Loca-L.ola zero J Primitivo di Manduria Rosso, Puglia, MD, 2019 43,00
Pommes frites (en accompagnement) 5,00 12 |_3ru naturelle/ 1/2_ Bru gazeuze 5,95 Blanc et Rosé / Wit en Rosé
Sauce béarnaise maison 5.05 Servis avec pain aux céréales et beurre belge Tonic Fever-tree / Ginger Beer Fever-Tree 4,75 Sancerre Blanc H. Bourgeois, Chavignol, MD, 2020-21 47,50
Salade verte. mixte ou de tomates ’ Nos plats sont indivisibles / Tabacs disponibles a la caisse Limonade “Nassau” / Thé froid maison 5,25 2020-21 — 37,5 cl 26,00
(no salad as a meal) 9,00 Opgediend met volkorenbrood en belgische boter Sirop menthe, grenadine ou cassis en supplément 1,00 l\CAthIi2502810urgogne blanc, Gilles et Nathalie Févre, 47,50
Légumes chauds du jour et de saison 10,00  Onze schotels zijn niet te splitsen / Rookwaren beschikbaar @ Jus frais / Verse fruitsap Albia Toscana Ricasoli, Rosé, MD, 2020-21 32,00
Royal Stilton cheese, water biscuits 11,00 aan de kassa Jus d’orange, citron ou pamplemousse pressé frais 7,00 Tentations Roseé, Clos Cibonne, Verre 8,00
Visa, Mastercard, American Express, Maestro minimum 30,00 € Virgin Mary — Jus de tomate frais 7,25 Cotes-de-Provence, 2021 Bouteille 75 cl 40,00
Service et TVA compris / Dienst en BTW incl. / BE.0886.569.904 2 Boi haudes / W drank Champagne Louis Roederer Brut Collection 242 97,50
Voor de kinderen onder 10 jaar. Wi-fi: VSM_Meeting / Wi-fi code: 19681968 O e e cranken & Alcools / Alcohol
Pour les enfants en dessous de 10 ans. - — Café / Thé / Décaféiné / Chocolat chaud maison 4,25 Johnnie Walker Red / Gin Bombay Sapphire/ J. and B
Fondu au parmesan ou Croquette aux crevettes / Non-stop kitchen / Cuisine non-stop / Keuken non-stop Double Café / Double Décaféiné 6,25 Filliers Jenever / Ricard / Jack Daniel’s 10,00
Entrec6te poélée (150 gr), sauce mayonnaise Camomille / Verveine / Thé vert 5,25 Vodka / Grand Marnier / Cointreau / Calvados /
ou Filet americain, pommes frites / Petit dessert au choix Allergies? Faites-| ir & notre Maitre d’Hétel / Allergieén? Laat het ¢t o /Thé & la menthe fraiche 5,00 érlgfl{i(\a/t(te(t) étlr:tran%r;ﬁfgg E)Ei?”s?(lzs/ Grappa :g,gg
’ i i [ ” z i ergiesy raltes-le savolr a notre viaitre ote ergieeny Laat ne 0 < Y Yy < N A
Jus d orange frais, limonade “Nassau” ou thé froid 21,00 onze Maitre d’Hotel weten | Tout est fait maison / Alles is huis gemaakt C_appuccmq a la creme fraiche OL_J ala mousse de lait 5,25 Poire Williams / Armagnac V.S.O.P / ]
Vin chaud a la cannelle, le classique 6,75  Cognac M. Ragnaud V.S. / Rhum Bacardi 8 ans 12,00
Irish Coffee au Bushmills (spécialité) 12,00 Gin Copperhead / Hendrick’s 13,00
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